
 

 



 

 
 направленности - институтом «Педагогика и 

традиционное искусство». 

традиционное искусство».  

 

  

4 Руководству ОП 6В07260 рекомендуется 

предусмотреть в плане развития ОП в разделе 3 

«Управление рисками» меры по управлению рисками, 

отражающие конкретные мероприятия по избежанию 

их возникновения с закреплением ответственных лиц. 

Актуализация Плана развития ОП 6В07260 с 

включением конкретных мероприятий по 

предотвращению рисков и указанием 

ответственных исполнителей. 

 

01.09.2025 

 

Управление 

координации 

образовательных 

программ и 

планирования 

учебного процесса, 

руководитель ОП 

5 Руководству ОП обеспечить выполнение рекомендаций 

предыдущей аккредитации в полном объеме.  

Провести анализ выполнения рекомендаций 

предыдущей аккредитации. 

Разработать План корректирующих действий по 

невыполненным или частично выполненным 

пунктам. 

Назначить ответственных исполнителей и 

определить сроки выполнения. 

Проводить мониторинг Плана корректирующих 

действий. 

31.05. 2025 

 

 

 

 

 

 

Руководитель ОП 

По стандарту «Управление информацией и отчетность» 

 По данному стандарту рекомендаций нет     

По стандарту «Разработка и утверждение образовательной программы» 

6 Руководству ОП привести в соответствие с 

Дублинскими дескрипторами первого уровня 

(бакалавриат) цель ОП 6В07260. Детализировать и 

сформулировать результаты обучения в соответствии со 

спецификой ОП, с трудовыми функциями, описанными 

в профессиональных стандартах, утвержденных 

приказом председателя Правления Национальной 

палаты предпринимателей Республики Казахстан 

«Атамекен» (раздел «Пищевая промышленность»), с 

учетом рекомендаций Национального центра развития 

высшего образования МНВО РК с использованием 

таксономии Блума. 

 

Пересмотреть цель и результаты обучения 

образовательной программы 6В07260 – 

«Технология продовольственных продуктов»  на 

соответствие ГОСО РК и профстандарту. 

 

 

01.09. 2025  

 

Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 



7 Руководству ОП конкретизировать модель выпускника 

ОП 6В07260 путем отражения единства 

квалификационного и компетентностного подходов, с 

учетом его профессиональных обязанностей, сферы 

деятельности, характера производственных задач, 

которые обеспечат эффективность его деятельности в 

области производства продуктов питания.  

 

Пересмотреть Модель выпускника ОП 6В07260 – 

«Технология продовольственных продуктов» с 

учетом квалификационного и компетентностного 

подходов. 

 

01.09. 2025  

 

Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 

8 Руководству ОП скорректировать описание и 

результаты обучения по дисциплинам «Основы 

научных исследований», «Технологическое 

оборудование хлебопекарных предприятий, 

«Технология молочных продуктов для 

геродиетического питания», «Контроль и оценка 

качества продовольственных продуктов», «Технология 

продуктов общественного питания», «Технология 

перерабатывающих производств», «Технология 

производства мучных кондитерских изделий», 

«Физико-химические основы производства 

продукции», «Процессы и аппараты производства 

продовольственных продуктов», «Проектирование 

предприятий отрасли», «Разработка новых пищевых 

продуктов» в соответствии с названием дисциплин для 

достижения планируемых результатов обучения. 

Скорректировать названия дисциплин «Технология 

функционального питания», «Мучные блюда».  

Актуализировать описание и результаты 

обучения спецдисциплин ОП 6В07260, а также 

скорректировать название отдельных дисциплин 

в соответствии с их содержанием и целевыми 

результатами. 

 

01.09. 

2025  

 

Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 

9 Для определения влияния дисциплин и 

профессиональных практик на формирование 

результатов обучения руководству ОП рекомендуется 

составить и включить в ОП 6В07260 Технология 

продовольственных продуктов матрицу достижимости 

результатов обучения, показывающую достижение 

целей и результатов обучения ОП посредством 

изучения предлагаемых дисциплин. 

Составить и включить в образовательную 

программу 6В07260 – «Технология 

продовольственных продуктов» Матрицу 

достижимости результатов обучения. 

 

31.12.25 Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 

10 Руководству ОП сформулировать уникальность 

аккредитуемой программы и ее роль на 

Включить в План развития ОП 6В07260 раздел 

«Индивидуальность и уникальность ОП»,  
01.09.2 Академический 

комитет по 



образовательном рынке РК, указав данные 

характеристики в описании ОП и в плане ее развития. 

описывающий его уникальность в контексте 

устойчивого развития региональной 

образовательной системы и соответствия 

национальным приоритетам и Программе 

развития университета. 

 

025 

 

качеству; 

руководитель ОП 

11 Руководству вуза рекомендуется систематизировать 

деятельность по предоставлению возможности 

подготовки обучающихся к профессиональной 

сертификации путем разработки плана мероприятий по 

повышению и оценке профессиональных компетенций 

выпускников ОП 6В07260.  

Найти организацию, осуществляющую  

профессиональную сертификацию и оценку 

профессиональных компетенций выпускников 

ОП 6В07260.  

Включить в учебный процесс практические 

задания и симуляционные тесты, приближенные к 

заданиям профессиональной  сертификации и 

оценке профессиональных компетенций 

выпускников . 

Привлекать к учебному процессу специалистов-

практиков и сертифицированных экспертов. 

 

1.09.25 Руководитель ОП 

По стандарту «Постоянный мониторинг и периодическая оценка образовательных программ» 

12 Руководству ОП 6В07260 рекомендуется при 

пересмотре содержания ОП учитывать трудовые 

функции и характер производственных задач, 

описанные в профессиональных стандартах для 

совершенствования ОП. 

Пересмотреть содержание образовательной 

программы ОП 6В07260 «Технология 

продовольственных продуктов»  на соответствие 

профессиональному стандарту. 

 

31.05.25 Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 

По стандарту «Студентоцентрированное обучение, преподавание и оценка успеваемости» 

13 По данному стандарту рекомендаций нет    

По стандарту «Обучающиеся» 

14 По данному стандарту рекомендаций нет    

По стандарту «Профессорско-преподавательский состав» 

15 Руководству вуза укомплектовать штат ППС для 

повышения качества преподавания профильных 

дисциплин ОП 6В07260 – «Технология 

продовольственных продуктов посредством приема на 

работу преподавателей с базовым образованием в 

области технологии пищевых продуктов, 

общественного питания. 

Определить потребность в преподавателях с 

базовым образованием и опытом в сфере 

технологии пищевых продуктов и общественного 

питания. 

Привлекать квалифицированные кадры с 

производства и  научных сотрудников в области 

пищевых технологий к учебному процессу. 

01.09 2025 г. Департамент по 

академическим 

вопросам, 

руководитель ОП 



По стандарту «Образовательные ресурсы и системы поддержки студентов» 

16 Руководству ОП для достижения цели и результатов 

обучения ОП 6В07260 рекомендуется разработать 

план по созданию специализированных лабораторий, 

оснащенных технологическим оборудованием для 

проведения занятий по технологии пищевых 

продуктов и начать его реализацию до 01.09.2025 г. 

 Провести анализ потребностей ОП 6В07260 

«Технология продовольственных продуктов» в 

лабораторной базе и определить перечень 

необходимых специализированных лабораторий.  

Составить техническое задание на оснащение 

лабораторий современным оборудованием, 

исходя из требований образовательных 

стандартов и профессиональных задач 

выпускников. 

Разработать пошаговый план реализации 

проекта, включая этапы проектирования, 

финансирования, закупки, монтажа и ввода 

оборудования в эксплуатацию. 

Обеспечить привлечение внешних партнёров 

(предприятий отрасли, грантовых программ, 

спонсоров) для софинансирования проекта. 

01.09.2025 г. Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 

17 Руководству вуза, при реализации плана по созданию 

специализированных лабораторий, целесообразно 

приобретать учебное оборудование для производства 

пищевых продуктов, аналогичное с используемыми на 

предприятиях молочной, кондитерской отраслях 

пищевой промышленности и общественного питания.  

Провести консультации с представителями 

профильных производств для выбора наиболее 

актуального и применимого оборудования. 

Осуществить мониторинг поставщиков учебного 

и промышленного оборудования, определить 

возможности закупки учебных аналогов с 

функциональностью, близкой к промышленным. 

Учитывать возможность демонтажа, 

визуализации, простоты обслуживания и 

безопасности при выборе оборудования для 

учебных целей. 

Заключить договоры на поставку, установку и 

ввод в эксплуатацию оборудования с обучением 

преподавателей. 

30.06.2026 Академический 

комитет по 

качеству; 

руководитель ОП 

По стандарту «Информирование общественности» 

 

 



 



 


