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№ Аты-жөні Қызметі, 

дәрежесі 

Ғылыми 

бағыты* 

Ғылыми жобалар 

(Зерттеу 

тобының 

жетекшісі немесе 

құрамында болуы) 

Рецензияланатын ғылыми 

басылымдағы жарияланымдар  

 

(автор / бірлескен автор, басылым 

атауы, журнал, жыл) 

Ұсынған ғылыми 

басылымдардағы 

жарияланымдар 

Патенттер, авторлық 

куәліктер  

(автор / бірлескен автор, 

басылым атауы, журнал, 

жыл) 

Отандық және шетелдік 

серіктестер 

Мемлекет, ЖОО атауы,      

аты-жөні 

1 Смаилова Ж.Ж. Қауымдас 
тырылған 

профессор(

доцент), 

т.ғ.к. 

Тамақ 
өнеркәсібі 

 1. Бірлескен автор Смаилова Ж.Ж.,  
Effect of nutritional supplements on the 

physico-structural and sensory 

characteristics of low-fat camel milk yogurt, 

Journal of Dairy Research 

https://doi.org/10.1017/S00220299240005
8X  

Dairy., 2024, 5(3), страницы 360–371 

https://www.scopus.com/record/display.ur
i?eid=2-s2.0-
85211969848&origin=resultslist  
Q2,56 процентиль 

2. Бірлескен автор Смаилова Ж.Ж., 

Quality and safety of new types of dairy 

products based on cow’s and mare’s milk 

with vegetable additives, Food Production, 

Processing and Nutrition., 2024, 6(1), 42, 

Food Production, Processing and Nutrition, 

Том 6, Выпуск 1December 2024 ,Q1, 81 

процентиль 

3. Бірлескен автор Smailova, Z., 
Incorporating carrot pomace-based emulsion 

to enhance the nutritional value and shelf 

life of butterInternational Journal of Food 

Properties  2023, 26(1), страницы 2455–

2475 

1. Бірлескен автор №52832  
«Проект «Совершенствование и 

анализ структуры школьного 

питания с внедрением в 

рационы продуктов 

функционального назначения 

на основе кобыльего молока», 

Смаилова Жулдыз Жолдасовна 

(19.12.2024)авторлық куәлік 

2. Бірлескен автор. Патент № 

8556   на полезную модель: 

Способ производства 

творожного продукта с 

тыквенным пюре 12.01.2024 

https://gosreestr.kazpatent.kz/Utili

tymodel/DownLoadFilePdf?paten
tId=368311&lang=ru 

 

3. Бірлескен автор. Патент № 

5903 на полезную модель: 

Способ получения сметаны с 

использованием 

пробиотической закваски тәсілі  

26.11.2021      

https://gosreestr.kazpatent.kz/Utili

tymodel/DownLoadFilePdf?paten

1.Болгария, Тракия 

университеті, 

«Хранителни технологии» 

кафедрасының 

профессоры Танева Ира  

 

     2.Ресей,  Н.И. Вавилова 

атындағы Саратов 

мемлекеттік генетика, 

биотехнология және 

инженерия университеті 

«Тамақ өнімдерінің 

технологиясы» 

кафедрасының 

профессоры, т.ғ.д.  

Садыгова Мадина 

Карипулловна 
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     https://www.scopus.com/authid/detail.uri?
authorId=57220010927 

tId=334134&lan 

1.Бірлескен автор Смаилова 

Ж.Ж., Математическое 
моделирование параметров 

качества кисломолочной 

продукции. АТУ хабаршысы. 

2024. №4,  

С-20. 

2. Бірлескен автор Смаилова 

Ж.Ж. Өсімдіктекті тағамдық 

талшық топинамбур қосылған 
тұшпара өнімінің 

органолептикалық және 

физика-химиялық 

көрсеткіштерін бақылау. 

Алматы технологиялық 

университетінің 

хабаршысы.2024.№4, С-5 

3.Бірлескен автор Смаилова 

Ж.Ж., Физико-химические 

характеристики кумыса с 

медом функционального 

назначения. Вестник 

технологического университета 

Таджикистана2 (53) 2023, С-42. 

4. Бірлескен автор Ж.Ж.  

Смаилова, Балалар 

тамақтануына арналған жеміс 

қоспасымен қышқыл сүт 

өнімінің рецептурасын әзірлеу, 

АТУ хабаршысы.  

(басылымда). 

 

https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57220010927
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57220010927
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2 Шильдебаева 

Л.К. 

Аға 

оқытушы, 

т.ғ.к. 

Жеңіл 

өнеркәсіп 

 1.Бірлескен автор L.K.Shildebayeva. 

Creative approach to design through the 

prism of the history of national 

costume.Eurasian Scientific and 

Methodological Journal “East – West” for 

master and doctoral students (Евразийский 

научно-методический журнал для 

магистрантов и докторантов «Восток – 

Запад») – международное научно-

методическое издание. Принята к 

публикации. https://journal.e-
asj.com/index.php/easj/article/view/33 

2. Бірлескен автор L.K.Shildebayeva. 

Commercialization of technologies in higher 

education as a factor in increasing the 

activity of students.  Eurasian Scientific and 

Methodological Journal “East – West” for 

master and doctoral students (Евразийский 

научно-методический журнал для 

магистрантов и докторантов «Восток – 

Запад») – международное научно-

методическое издание.  https://journal.e-
asj.com/index.php/easj/article/view/45 

 

1.Бірлескен автор Шильдебаева 

Л.К. №52832 Авторлық  куәлік

 - «Проект 

«Совершенствование и анализ 

структуры школьного питания 

с внедрением в рационы 

продуктов функционального 

назначения на основе 

кобыльего молока», 

(19.12.2024)  

2.Бірлескен автор 

Л.К.Шильдебаева,Авторлық  

куәлік. Проект «Использование 

традиционных знаковых 
символов в развитии 

креативной индустрии 

Присырдарьинского региона» 

3. Автор 

Л.К.Шильдебаева  

Методика проектирования 

современной одежды на основе 

традиционного казахского 

костюма» Монографияға (2024 

жылғы «26» наурыз № 43933), 

ҚР «ҰЗМИ» РМК. 

4.Автор Л.К.Шильдебаева 
Ғылыми-зерттеу негіздері» 

ОӘКге (2024 жылғы «27» 

наурыз № 44007),. 

5.Л.К.Шильдебаева 

Авторлық  куәлік -

«Методика проектирования 

современной одежды на основе 

традиционного казахского 

костюма» Монографияға (2024 

жылғы «26» наурыз № 43933), 

ҚР «ҰЗМИ» РМК  
6.Л.К.Шильдебаева Авторлық  

куәлік -«Ғылыми-зерттеу 

негіздері» ОӘКге (2024 жылғы 

1.Америка Құрама 

Штаттарының Лос-

анджелес қаласындағы 

Лойола Мэримаунт 

Университетінің (Loyola 

Marymount University) 

профессоры Леон Виберс 

(Leon Wiebers) 

2. Джолдошова Айнура 

Буудайыковна. Техника 

ғылымдарының 

кандидаты. И. Раззаков 

атындағы Қырғыз 

мемлекеттік техникалық 

университеті. 

«Бұйымдарды көркемдік 

жобалау» кафедрасының 

меңгерушісі  

 

3. Omer Zaimoglu 

(ОмерЗаймоглу), PhD.  

Турция, Анталия, Акдениз 

Университетінің 

профессоры 

 

https://journal.e-asj.com/index.php/easj/article/view/33
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«27» наурыз № 44007), ҚР 

«ҰЗМИ» РМК.  - 

7. Бірлескен автор 

Шильдебаева Л.К.  № 52850 

Авторлық  куәлік- «6В07260 – 

Азық-түлік өнімдерінің 

технологиясы білім беру 

бағдарламасына арналған 

«Патенттану» пәнінің оқу-

әдістемелік кешенІ»  

(20.12.2024) 
8. Бірлескен автор 

Л.К.Шильдебаева. Авторлық  

куәлік -  «Дизайн және 

технологиялар» пәнінің ОӘК 

(2024 жылғы «9» сәуір № 44475 

7. Бірлескен автор 

Шильдебаева Л.К. 

Патент №3712. «Қазақ әйелдер 

жиынтығы». 

https://gosreestr.kazpatent.kz/Indu

strialmodel/Details?docNumber=
355088  

3 Кошкарова Ш.З. Аға 

оқытушы, 

т.ғ.к. 

Жеңіл 

өнеркәсіп 

 Бірлескен автор. Koshkarova Sh., 

«Болашақ педагогтың кәсіби өзіндік 

сана-сезімін «мектеп-жоғары оқу орны» 

жүйесінде дамыту». Ameriсan Journal of 

Evaluation ISSN 1098-2140 (басылымда) 

 

1.Бірлескен автор 

Ш.К.Қошқарова «Киім 

бөліктері мен түйіндерін өңдеу  

технологиясы» электрондық 

оқу құралына  авторлық куәлік 

алынды   2024ж сәуір 

2. Бірлескен автор 

Ш.К.Қошқарова, «Костюм 

дайындау технологиясы» 

электрондық оқу құралына  

авторлық куәлік алыну 

жоспарлануда,электронды оқу 
құралы жіберілді, авторлық 

куәлік алынды  2024ж.  

3.Мамандыққа кіріспе оқу 

құралы дайындалу үстінде  
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4 Жунисова  А.Т. Аға 

оқытушы, 

п.ғ.м. 

Жеңіл 

өнеркәсіп 

  1.Бірлескен автор 

А.Т.Жунисова  «Киім бөліктері 

мен түйіндерін өңдеу  

технологиясы» электрондық 

оқу құралына  авторлық куәлік 

алынды   2024ж сәуір 

2. Бірлескен автор 

А.Т.Жунисова «Костюм 

дайындау технологиясы» 

электрондық оқу құралына  

авторлық куәлік алыну 
жоспарлануда,электронды оқу 

құралы жіберілді, авторлық 

куәлік алынды  2024ж.  

3.Мамандыққа кіріспе оқу 

құралы дайындалу үстінде  

4. Бірлескен автор Авторлық  

куәлік - «Дизайн және 

технологиялар» пәнінің ОӘК 

(2024 жылғы «9» сәуір № 

44475) 

 

5 Ералиева С.Ж. Аға 

оқытушы, 
т.ғ.к. 

Тамақ 

өнеркәсібі 

 1. Бірлескен автор.Saule Yeraliyeva 

Development of the Gluten-Free Bread 
Production with Enhanced Nutritional Value 

in the Condition of Central Asia, Food 

Journal's (Q1, 99 процентиль).-2024 у.  

2. Бірлескен автор.Saule Yeraliyeva. 

Development of technology for the 

production of fermented half-smoked 

sausage», Journal's Impact factor of 

Fermentation is 5.123). (Q2, 74 

процентиль) - 2024 у(басылымда). 

 

Нан өнімдерінің қамыр 

дайындамасын өңдеу процесі 
мен аппараттарын жетілдіру. 

Монография.– 

 Қызылорда қаласы,2023.-102 

бет 

 

6 Омаров Т.Ж.  

 

 
 

Әлайдарова А.Ә. 

Аға 

оқытушы, 

Практика 
маман 

Аға 

оқытушы, 

п.ғ.м. 

   Бірлескен автор Омаров 

Турсынбек Жанысович; 

Әлайдарова Айдана 
Әлайдарқызы. № 45913 

Авторлық  куәлік - 

15.05.2024  программа для 

ЭВМ. электрондық оқу құралы 

«Визуалды өнер». 

 



7 Макашев Е.П. 

Баимбетов Ж.А. 

Аға 

оқытушы, 

п.ғ.м. 

Бейнелеу 

өнері 

 1. Бірлескен автор. Erkin Makashev, 

Zholdas Baimbetov The Influence of 

Climate Conditions on the Design of 

Residential Buildings (басылымда) 

  

8 Сәрсенбаева З.Т. 

Темірбекқызы А. 

Оқытушы, 

п.ғ.м. 

Тамақ 

өнеркәсібі 

  1.Бірлеескен автор. З.Т. 

Сәрсенбаева, А. Темірбекқызы, 

Өсімдіктекті тағамдық талшық 

топинамбур қосылған тұшпара 

өнімінің органолептикалық 

және физика-химиялық 

көрсеткіштерін бақылау. 

Алматы технологиялық 

университетінің хабаршысы. 

2024. .№4, С-5 

2.Бірлескен автор. 

Темірбекқызы А., Сарсенбаева 
З.Т., «Иследование 

безопасности пектиновых 

веществ из растительного 

сырья и применение их в 

производсиве хлеба» Вестник 

АТУ. 2024;144(2), С -33. 

3.Бірлескен автор.  Сарсенбаева 

З.Т. Темірбекқызы А. 

Иследование безопасности 

пектиновых веществ из 

растительного сырья и 
применение их в производсиве 

хлеба Вестник Алматинского 

технологического 

университета. 2024;144(2):33-

43.4.Бірлеескен автор.  

А.Темірбекқызы,З.Т. 

Сәрсенбаева, Балалар 

тамақтануына арналған жеміс 

қоспасымен қышқыл сүт 

өнімінің рецептурасын әзірлеу, 

АТУ хабаршысы.  

(басылымда). 

 

 


